SCENE COFFEE SHOW

SAMEDI 13 SEPTEMBRE DIMANCHE 14 SEPTEMBRE LUNDI 15 SEPTEMBRE
10h30 - 11h15 10h30 - 11h15 10h30 - 11h15
L’Accueil Café L’Accueil Café L’Accueil Café
LES CAFES «COUPS DE CCEUR DE VICTOR>» LES CAFES «COUPS DE CCEUR DE VICTOR> LES CAFES «COUPS DE CCEUR DE VICTOR>
DU VILLAGE DES TORREFACTEURS DU VILLAGE DES TORREFACTEURS DU VILLAGE DES TORREFACTEURS
3 torréfacteurs passionnés du Collectif Café : , 3 torréfacteurs passionnés du Collectif Café : 3 torréfacteurs passionnés du Collectif Café :
Dimitri GRODWOHL (Oven Heaven Coffee), Henri LEMARIE (Cafés BOCQ), Aurélien COSTE (Clinton Hill), Benjamin GOODWIN (Au Bonkawa), Hugo MATEU (Minifundi), Carlos MURILLO (Café Quilate),
Camille TOURNY (Cafés Richard) Gonzague JARET (Tribute Torréfaction) Benjamin SCHWARTZ (The Beans On Fire)
11h30 - 12h15 11h30 - 12h15 11h30 - 12h15
Sans alcool mais pas sans plaisir Sans alcool mais pas sans plaisir Sans alcool mais pas sans plaisir
DEFENDRE LE FRUIT GOURMAND, SAIN ET RESPONSABLE LE CAFE DE SPECIALITE EN BOISSONS CREATIVES CHOCOLAT BEAN-TO-BAR & CAFE DE SPECIALITE
La Maison PONTHIER - Entreprise B Corp Victor DELPIERRE - Barista et Mixologue engageé et responsable Philippe BERNACHON (Bernachon Chocolatier Lyonnais)
Champion du Monde CIGS
12h30 - 13h15 12h30 - 13h15
La Cuisine au Café de Spécialite 12h30_-_1 3h15 ) - La Cuisine au Café de Spécialite
FOODIES EXPERIENCE AU CAFE DE COLOMBIE La Cuisine au Cafe de Specialite FOODIES EXPERIENCE
Esteban SALAZAR - TOP CHEF #16 - Restaurant Finka, Paris FOODIES EXPERIENCE Stéphane BURON (MOF Cuisine, Le Chabichou ¥%)
Animation culinaire par BREMART
14h00 - 14h45 14h00 - 14h45
Le Café Gourmand 14h00 B 14h45 Le Café Gourmand
PATISSERIE & MIXOLOGIE AU CAFE DE SPECIALITE Le Cafe Gourmand , , , PATISSERIE & MIXOLOGIE AU CAFE DE SPECIALITE
Claire HEITZLER (Claire Heitzler & Producteurs) DESSERT CLEAN LABEL AU CAFE DE SPECIALITE Nicolas BERNARDE - MOF Patissier
Jean-Thomas SCHNEIDER - MOF
15h00 - 15h45 et Champion du Monde Patissier & Glacier 15h00 - 15h45
Masterclass cafeinée 15h00 - 15h45 Masterclass cafeinée , , ,
LE «PAIN AU CHOCOLAT» OU «CHOCOLATINE» se RITUEL DE SERVICE AU CAFE DE SPECIALITE
AU CAFE DE SPECIALITE Masterclass cafe,lnee Xavier THUIZAT - MOF Sommelier
Sylvain HERVIAUX - MOF Boulanger L'EAU EST-ELLE L’ELIXIR DU FUTUR ? Denis MERLO - Champion du Monde Worldskills
BWT FRANCE Hétel de Crillon, Paris
16h00 - 16h45
La Pause-Café 16h00-16h45, 16h0(_)-17|‘!30 , -
LES GLACES AUX CAFES DE SPECIALITE La Pause-Cafe ‘ La Mixologie au,Cafe de Spécialité , , ,
Alain CHARTIER - MOF et Champion du Monde Glacier LES CHAMPIONS DU MONDE IBRIK A CHONNEUR LA SAISONNALITE DU COCKTAIL AU CAFE DE SPECIALITE
Charles BOYENVAL - Champion du Monde 2025 - Maxicoffee Victor DELPIERRE, Barista & Mixologue engagé & responsable
17h00 - 18h30 Jordan TACHNAKIAN - Champion du Monde 2024 - Terres de Cafe Champion du Monde CIGS

La Mixologie au Café de Specialité 17h00 - 18h30

LHAPPY HOUR AUX SPIRITUEUX ARTISANAUX FRANCAIS
Christophe DAVOINE - MOF Barman

La Mixologie au Café de Speécialite

L'HAPPY HOUR AUX SPIRITUEUX ARTISANAUX FRANCAIS

Victor DELPIERRE, Barista & Mixologue engagé & responsable
Champion du Monde CIGS
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